
G A R M I S C H - P A R T E N K I R C H E N

Festive Calendar



24.12.2024 
 4-GANG-MENÜ – 4-COURSE MENU 

31.12.2024 
 5-GANG-MENÜ – 5-COURSE MENU 

EUR 79,00

EUR 139,00

EUR 49,00 EUR 28,00 

EUR 49,00

25.12. und 26.12.2024
BUFFET

1.1.2025
NEUJAHRS BUFFET – NEW YEAR’S BUFFET

Gebackene Black Tiger Garnele, Orangen-Fenchelsalat, Chicorée, Karotten, Granatapfel
Baked Black Tiger Shrimp, orange fennel salad, chicory, carrots, pomegranate

Beef tatar vom Alm Rind, gebackenes Eigelb, Dijon Senfcreme
Beef tartare from alpine beef, baked egg yolk, Dijon mustard cream

Festliches Weihnachtsbuffet 
Festive Christmas buffet

Längschläferfrühstück 
Late riser breakfast 

Neujahrs-Abendbuffet 
New Year’s evening buffet

Cremesuppe von Marone & Sellerie
Creamy chestnut & celery soup

Cremesuppe vom Hokkaido Kürbis, Kernöl, Ravioli
Cream soup from Hokkaido pumpkin, seed oil, ravioli

Weihnachtsente mit Beifußjus, Apfelblaukraut, glasierte Maronen, Kartoffelknödel
Christmas duck with mugwort jus, apple red cabbage, glazed chestnuts, potato dumplings

Gebratenes Saiblingsfilet, Graupen Risotto, Champagner Espuma
Fried char fillet, pearl barley risotto, champagne espuma

Cheesecake ‘Welcome 2025’, Himbeerkompott, Schokolade, Mangosorbet
Cheesecake ‘Welcome 2025’, raspberry compote, chocolate, mango sorbet

Gemeinsames Start mit Begrüßungsgetränk 18.00 Uhr, weihnachtliche Hintergrundmusik
Joint start with a welcome drink at 6.00 PM, Christmas background music

Gemeinsamer Start mit Begrüßungssekt um 18.30 Uhr, DJ, Mitternachtsimbiss, Feuerwerk
Joint start with welcome champagne at 6.30 p.m., DJ, midnight snack, fireworks

Von 06.30 bis 13.00 Uhr
From 6.30 a.m. until 1.00 p.m.

Von 18.00 bis 21.30 Uhr
From 6 p.m. until 9.30 p.m.

Weihnachtliche Hintergrundmusik. Von 18.00 bis 21.30 Uhr
Christmas background music. From 6.00 p.m. until 9.30 p.m.

Lebkuchen Mousse, Spekulatius Crumble, Apfelsorbet, Birne
 Gingerbread mousse, speculoos crumble, apple sorbet, pear

Zweierlei vom Kalb, Madeirasoße, Trüffel-Kartoffelpüree, Wilder Brokkoli, Möhren
Two kinds of veal, Madeira sauce, truffle mashed potatoes, wild broccoli, carrots



MITTENWALDER STRASSE 2  |  82467 GARMISCH-PARTENKIRCHEN
 MERCURE.COM  |  ALL.COM

Reservieren Sie noch heute:
 maryna.garabzyeyeva@accor.com   

+49 8821 756-408

Alle Leistungen können auch in 
Kombination mit einem Hotelaufenthalt gebucht werden


