
N I M M  3
1 x Vorspeise

+
1 x Hauptgang + Beilage

+
1 x Dessert
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WEINE  0,1 l

Weiß

Silvaner 
Weingut Rudolf May N 7,5

Rot

Cabernet Sauvignon 
Louis M. Martini N 8,5

A P É R I T I F S
ODE Ruby Tonic 12

HNT Passion Pink Spritz10 12

Pinky Wingman1,10 15

Lasst uns Eure Wünsche erfüllen. 
Bitte informiert unser Team, wenn 
besondere Ernährungsbedürfnisse, 
Nahrungsmittelallergien oder 
-unvertäglichkeiten vorliegen.

Sharing is caring! 
Alle Gerichte auch zum Teilen.

Preise in Euro inklusive MwSt.

Öffnungszeiten 
18:00 – 22:00 Uhr 
Küche bis 22:00 Uhr

Für eine weitere Auswahl fragt 
bitte unser BLEND Barteam.

K L E I N E R E  G E R I C H T E
Summer Roll mit gebeiztem Lachs, 
Wakame, schwarzer 
Knoblauchcreme und Tobico 9

Wasserbüffel-Mozzarella 
von der Schwäbischem Alb 
mit Avocado-Mangosalat, 
Melissenpesto und Rucola 14

Lauwarmer Pulpo 
und Salat von Inkatomaten 
mit altem Balsamico 14

Sommerliche Blattsalate 
mit eingelegter Wassermelone 
und Enoki 12

Gekühltes Gurken-Ayran- 
süppchen mit gebackenem 
Sylter Krabbensandwich 12

Rindertatar mit 
eingelegten roten Zwiebeln 
und Srirachacreme 15

G R Ö S S E R E  G E R I C H T E
Vegane Süßkartoffel-Moussaka 19

Gedünstetes Gemüsemaultäschle 
auf Filderstädter 
Spitzkohl-Traubensalat 
und Walnuss-Kerbel-Pesto 18

US-Flanksteak, 
geschmorte Roskoffzwiebel, 
wilder Brokkoli 26

Poké Bowl mit Pulpo, 
Wassermelone, Wakame 
und Frankfurter Sauce 22

Mac’n’Cheese mit Pulled Chicken 
und eingelegter Zitrone 18

Lachsfilet mit Orangenfenchel 
und geflämmtem Lauch 24

B E I L A G E N
Grenaille mit Pesto 5

Linsen mit Aprikose 
und Miso 5

Auberginen-Curry 5

S Ü S S E S
Malabi mit Erdbeere 
und Pistazieneiscreme 9

Süße Polentaschnitte 
mit Karamellcreme 
und Heidelbeergrütze 9

Crème brûlée 
von der Tonkabohne 
und Aprikosensorbet 9

Friesisch Blue 
mit gegrillter Nektarine 
und Früchtebrot 11

Der erste Brotkorb ist kostenlos. 
Für jeden weiteren Brotkorb 

berechnen wir 3,5.

So er

A Eier
B Milch (einschl. Laktose)
C Glutenhaltige Getreide
D Erdnüsse
E Schalenfrüchte,Nüsse 
F Sesamsamen
G Soja
H Sellerie

I Senf
J Fisch
K Krebstiere

essinguezrereithcieW ,ereithcieW  L
M Lupine
N 
1  mit Farbstoff
10   geschwefelt

K I N D E R G E R I C H T E

Pasta al pomodoro C 12 

Chicken Krossies mit Pommes Frites A,C 15

Hausgemachte Reibekuchen mit 
Apfelkompott und Vanilleeis B,C 9

Sommer

I Senf 
J Fisch
K Krabeltiere
L Weichtiere, Weichtiererzeugnisse
M Lupina
N Schwefeldioxid, Sulfite
C1 Glutenhaltig mit Farbstoff
1 mit Farbstoff
10 geschwefelt

N I M M  3
1 x Vorspeise

+
1 x Hauptgang + Beilage

+
1 x Dessert
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essinguezrereithcieW ,ereithcieW  L
M Lupine
N 
1  mit Farbstoff
10   geschwefelt

N I M M  3
1 x Vorspeise

+
1 x Hauptgang + Beilage

+
1 x Dessert
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und eingelegter Zitrone 18

Lachsfilet mit Orangenfenchel 
und geflämmtem Lauch 24

B E I L A G E N
Grenaille mit Pesto 5
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D Erdnüsse
E Schalenfrüchte,Nüsse 
F Sesamsamen
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H Sellerie
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K Krebstiere

essinguezrereithcieW ,ereithcieW  L
M Lupine
N 
1  mit Farbstoff
10   geschwefelt

A Eier
B Milch (Laktose)
C Glutenhaltiges Gericht
D Erdnüsse
E Schalenfrüchte, Nüsse
F Sesamsamen
G Soja
H Sellerie
I Senf

J Fisch
K Krustentiere
L Weichtiere, Weichtiererzeugnisse
M Lupinen
N Schwefeldioxid, Sulfite
C1 Glutenhaltig mit Farbstoff
1 mit Farbstoff
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N I M M  3
1 x Vorspeise

+
1 x Hauptgang + Beilage

+
1 x Dessert
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Wasserbüffel-Mozzarella 
von der Schwäbischem Alb 
mit Avocado-Mangosalat, 
Melissenpesto und Rucola 14

Lauwarmer Pulpo 
und Salat von Inkatomaten 
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A Eier
B Milch (einschl. Laktose)
C Glutenhaltige Getreide
D Erdnüsse
E Schalenfrüchte,Nüsse 
F Sesamsamen
G Soja
H Sellerie

I Senf
J Fisch
K Krebstiere

essinguezrereithcieW ,ereithcieW  L
M Lupine
N 
1  mit Farbstoff
10   geschwefelt

Opening times
18:00 - 22:00
Kitchen closes at 22:00 

Sharing is caring! 
All dishes can and may be shared.

Prices are in Euro and include value 
added tax. 

We aim to make your 
wishes come true. Should 
you have any dietary 
requirements, food allergies  
or intolerances, please 
inform one of our team 
members.

K I D S  M E N U

Pasta al pomodoro C 12 

Chicken Crossies with fries  A,C 15

Homemade hash browns with 
apple compote and vanilla ice cream B,C 9

Summer

N I M M  3
1 x Vorspeise

+
1 x Hauptgang + Beilage

+
1 x Dessert
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essinguezrereithcieW ,ereithcieW  L
M Lupine
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A Eggs
B Milk (lactose)
C contains gluten
D Peanuts
E Nuts
F Sesame seeds
G Soya
H Celery

I Mustard
J Fish
K Shellfish
L Molluscs, Mollusc by products
M Lupina
N Sulphur dioxide, Sulfites
1 colourants
10 Sulphurised


